L [ttvi & Vilowe

Caveurs Estivales

| Davy et Miche Crettenand,

. SONt heureux de vous
aCCueillir et de voyg faire découvrir
Les g'pécialités de Pates fraiches
q:qsi Gue nos propositions
de Cuisines Originales...et de saisons
Cpmbodgienne, de notre Terrojr

\(égétarienne Ou sanhs Gluten...
« Bon Appétit |

ajres d’ouvertures Juin a Septembre
undi 09h00-15h00
Mardi-Samedi 09h00 - 23h00
|/ Fermé Dimanche et Lundi soir
| 027/322.02.93




[les ENtrees::

Salade Verte
Salade du Jour 9.-

Salade de Crudités
I , lalltéS de ,a Malson Entrée / Plat
g5 Spec
Les Escargots a I’ail d’Ours et a la Lie 6/12 14.- 26.-
Les Croiites aux Bolets et Chanterelles 14.- 26.-
Les Rouleaux de Printemps du Pays du Sourire  2pces 15.- 25.-
Biuf, Crevettes, L®gumes
it MICKEY
Spaghetti au beurre 8.-
Nuggets frites 12.-
Mini Lasagne 12.-
Spaghetti (Tomates, Bolognaise, Carbonara) 12.-
Tagliatell-e fra  ches +2.
Penne sans Gluten + 2.- 15min.

rovenances : Viandes Suisse /Crevettes Thailande




€S SPaglh%ﬁe&s fégliatelles Fralcnes.

Spaghetti Tagliatelles

Arrabiata\ 19.- 21.-
Sauce Tomate, Echalotes, Olives noirs/vertes, Piment, Ail, Persil

- Puttanesca 23.- 25.-

g Courgettes, Poivrons, Echalotes, Thon, Anchois, Capres.
Au Pesto de Basilic Frais 25.- 27.-
Pesto vert :Basilic, pignons de pin, parmesan, creme

4 1 N b}

/™ Les Valére 27.- 29.-
Bolognaise, Lardons, Champignons, Creme, Flambé au Whisky
A Pail d’Ours 24.- 26.-
Sauce d OMuaisdn» d6our s ¢
Parmigiano 23.- 24.-
Mascarpone, Safran, Parmigiano, Creme

Ve’yéﬂ’f"ﬁ
Emilienne 19.- 21.-
Tomates, Creme, Jambon cuit, vodka

yegetar"
Carbonara 21.- 23.-
Lardons, Jaune doiuf, Mascarpone, Par me
Bolets Chantrelles 26.- 28.-

Dy coté de la mer

Crevettes Géantes sauce « Pili-Pili »\ 29.- 31.-
S.Tomates Piment, Poivrons, Echalotes, ail.
Aux Fruits de Mer en Persillade 29.- 31.-

Moules, Calamar, Crevettes.

Provenances : Viandes Suisse /Crevettes Thailande



PAteS Artisanales FArcles

Ravioli aux fruits de mer «fabrication artisanale 33.-
§auce Crustaces, Moules, Crevettes Geantes.

i Y1€2Z0 Luna ala Ricotta et Epinards Créme et beurre de sauge 28.-
vege “reme, Sauge, Mascarpone et Muscade, Parmesan, Noisettes.
ILasagnes « Maison » 22.-
 arer Lies Tortellini XXL aux Asperges gratinés au Pecorino 26.-
Vege S\ tomate, Poivrons, Creme, Pecorino.

Gris Gluten U s LaCl0sEs

Sans Gluten

Lasagnes «Mig» B128.4
Penne sans gluten 15 min. + 2.-
cchoixdesauces | a cartee

Sans Gluten et sans Lactoses

Lasagnes «Mmige» BT 2B.F

Penne Arrabiata 15 min. 21.-
Penne Au Pesto frais - 15 min. 27.-
Penne Puttanesca - 15 min. 25.-

'FLrovenances des Viandes : Suisse/ Crevettes Thailande



La Grande Salade Valeére

| Salade vertes, Crudites du moment,

| Tomat es, i uf s, Fruits, Mozzar e
Sauce « Maison »
20.-

La Salade de la mer
Salade vertes, Crudités du moment, Tomate
Calamars, Moules, Crevettes, filets de Rougets en Persillade
Vinaigrette au Citron

28.-

' [Le Tartare de Beeuf coupé au couteau (200gr.)
(Boucherie Pitteloud Sion)

Fruits Frais, Toastes, beurre,
Frites « Maison », salade.

32.-

Le Tartare de Saumon fumé et Fera

Sauce Mangue
Toastes, beurre, Fruits frais
Frites « Maison », salade.

31.-

Provenances :
Viandes Suisse / Nouvelle Zélande



R

Tous | e keDiwidalPatssé
« Mardi a Jeudi»

Salade du Jardin

Une Pate Farcie
(Il asagne, Raviolie)

Et/ Ou
Une Pate Classigue

Penne Arrabiat a, Carbonar

Dessert «Maison» offert !

Menu 19.

Assiette 16.
Assiette Etudiants  14.
¢ 1 assiette du jour + 1 sportif 3@

Menu du Marché
¢ Tous les VendrediMidi ! »

| Salade du Jardin
etti aux Moules de Bouchot (selon arrivage)

Sauce Tomatée
Et/ Ou
Ravioli Ricotta Epinards
auce Crevettes et Courgettes
Dessert dMaison» offert !

Menu 20.
Assiette 1-7.




lles Douceurs.

Le Tiramisu Framboises et Chocolat « Maison »
Le Moelleux au Chocolat, Sorbet Passion

L3 \Vanille liglienne Artisanale

La Coupe Valére

Boules Vanille, Fruits frais, Chantilly, Bricelet

La Coupe Bailey’s

Boul es Vanill e, Bail eyds,
Café Glacé

Boules Vanille, Café, Chantilly, Kaloa, Bricelet

La Coupe Danemark
- Boules Vanille, Chocolat fondu, Chantilly, , Bricelet

Meringue Glacée a la Framboise
Meringue, Glace Vanille, Framboises chaudes, chantilly.

Boul¢ de glace Vanille Italienne

of Sorbets AMTOSES..

aisan : Sorbet Abricot Abricotine
| 1/ am&®r bet Poli
e Colonel : Sorbet Citron et Vodka

J—

| Glacés : Chocolat, Vanille. Fraise, Moka
017/ets : Citron, Poire, Abricot, Passion,

12.-
13.-

12.-

12.-

Chant i |

12.-
13.-
13.-

12.-
r e 12.-Wi
12.-

® n @Glaceavénille Italienne Whisky  12.-

Framboise

La Boule 3.-
Chantilly 2.-



